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海南省首届“椰树杯”食品科技创新大赛方案
一、活动目的
举办海南省食品科技创新大赛，是为了进一步落实习近平总书记关于科技创新的重要指示精神，坚持以科技创新推动高质量发展，营造海南省自贸港食品科技创新浓郁氛围，有效联动高校和食品加工企业的创新能力，为食品及相关专业学生提供实践与技能展示的平台，为食品行业提供创意思路与方案，以科技创新支撑海南自由贸易港食品产业创新发展。
二、活动主题和内容
大赛以“品味创意食品，享受健康生活”为主题，以促进食品工业创新发展为目标，以创新创业和技术提升为重点，作品以创新产品开发及创意包装设计为方向，重点突出原创性、新颖性和应用性。原则上不允许使用已投入市场的成品参赛。
三、活动对象和形式
本届大赛面向全省食品类企业和全省高校食品相关专业学生，分为企业组和大学生组。大赛以团队形式参赛，团队人数最少2人，最多7人。
四、活动时间
（一）2021年12月—2022年2月
大赛启动阶段，大赛组委会组织宣传与报名，各高校与企业形成团队、构思创意并完成作品计划书。
（二）2022年3月10日前
参赛团队提交作品计划书至大赛组委会指定邮箱：990660@hainanu.edu.cn。
（三）2022年3月11日至3月25日
初赛评审，大赛组委会组织专家按照评分标准对作品计划书进行盲审，以评分高低筛选出企业组10个、大学生组20个进入决赛。3月25日公布初赛结果。进入决赛的学生组团队获得1000元的研究经费，中途弃权者需退回研究经费。
（四）2022年3月26日至4月20日
产品制作，进入决赛团队应根据作品计划书中所描述的产品概念进行试制，最终产品配方及包装可根据需要作适当调整。必须确保试制产品符合相应的食品卫生要求。
（五）2022年4月下旬
决赛阶段。决赛采用现场答辩、实物作品展示、专家提问、现场打分等环节，按分数平均分由高至低，评选出企业组和大学生组最终获奖名次。决赛团队需提前2天向大赛组委会提供产品介绍PPT和参赛作品成品20份。决赛具体时间地点另行通知。
五、活动要求
1.参赛团队须严格按照组委会的时间要求报送参赛相关材料，逾期报送不予受理；
2.参赛团队应保证作品的原创性，参赛作品不得侵犯他人商标权、专利权、著作权、名称权等权利。如果参赛作品因抄袭或其他侵犯他人权利而产生的法律纠纷，由参赛作品提供者自行承担法律责任。
3.本次比赛参会人员差旅食宿费用由所在单位承担。
六、组织机构
主办单位：海南省食品科学技术学会
海南省科学技术协会
          海南大学
承办单位：海南大学食品科学与工程学院
协办单位：海南热带海洋学院食品科学与工程学院
赞助单位: 椰树集团有限公司
七、奖项设置
1. 企业组一等奖1个，奖金5000元
二等奖2个，奖金各3000元
三等奖3个，奖金各2000元
优秀奖若干名
2.学生组一等奖1个，奖金3000元
二等奖5个，奖金各2000元
三等奖8个，奖金各1000元
优秀奖若干名
    3.专项奖：最佳组织奖8个、最佳新秀奖8个
【参赛说明】
1．参赛团队须设计出具有某些优势：高营养、高品质、样式优美、口感风味等既能吸引消费者、又能给消费者带来健康益处的新式食品。
2．在结构、性能、材质、配方、工艺及技术特征等方面比老产品有显著改进和提高，或具有独创性。
3．符合国家规定的食用标准，安全可靠，市场上有消费需求，或对企业来说能降低成本，提高经济效益的产品。
4．产品设计时应按保质期在三个月以上考虑，原则上不限类型，鼓励创新，不只是简单模仿，而且要适合企业规模生产和市场推广。
5．参赛的内容必须具有创新性和独立性，参赛产品应当是参赛团队独立研究构思得到的结果。如有弄虚作假者，取消参赛资格。
6．本方案未尽事宜，由主办单位负责解释。
【评审标准】
计划书评审标准，满分为100分，具体指标如下：
	评分指标
	分值

	计划书内容完整性
	15分

	市场定位可靠性
	10分

	作品配方合理性
	15分

	作品健康属性
	15分

	作品创新性
	30分

	作品商业化可能性
	15分


决赛评审标准，满分为100分，具体指标如下：
	评分指标
	分值

	立意与创新性
	25分

	风味与口感
	15分

	营养配方合理性
	15分

	作品外观造型设计
	10分

	包装设计
	10分

	产品商业化潜力
	10分

	现场答辩表现
	15分


